Navod k obsluze k AeroPress
Coffee Maker

Dékujeme za zakoupeni tohoto produktu z prazirny kavy BotaCoffee. Pfed pouzitim si prosim dikladné prostudujte
cely tento navod k pouZiti. Je dileZité, abyste postupovali pfesné podle tohoto navodu, abyste z tohoto zafizeni dostali
to nejlepsi a vyhnuli se moZnému poranéni zptisobenému Spatnou manipulaci. Navod si prosim schovejte, abyste se k
nému mohli v pfipadé€ nejasnosti vratit.

Obsah
1 NAVOA K POUZITT wecuvvieiiieiieeiieiieeieese ettt et e st e et e e st e et e e ssaeesbeessaessbaesasssaessssseesnssseennns 1
2 RECEPLY ceeeeieieeiiteieeieee ettt ettt e ettt e e sttt e e et e e s e e e e s e bt e e e e bt e e e e b be e e s e ra e e e e e nateeeeeeeeeeeeanans 3
3 CHSENT @ TATZDA ettt ettt sttt s e e s s s s s eeneeees 3
4 Tipy Pro Perfektnd KAV .......coocieiiiiiieieeeee ettt ettt st e e s e e aae e e 3
4.1 Jak poznat Spraviou teplotl VOAY? .....cc.ceeeeuieiriiieiniiieinieeinieessteessreessiseessseeesssseessssessssnseseess 4
5 DodateCné iNfOIMACE ........coceeiiriiiiiiiieteeeteee ettt ettt sae b s e e seneeeene 4
6 DileZitd bezpeCnoStNi OPALTFENT ........ccceevieeeeriieierieiteeteseerteeteseesteeseseesseesesssesseessesssessessenseeas 4
7 ZATUKQA ottt ettt sttt et b et st a et e a e bt b sat e bt b et be e naeenee 4

1 Navod k pouziti

1. Vysuiite pist z valce.

3. Postavte valec na pevny hrnek odpovidajici
velikosti a pomoci priloZzené mensi nabéracky nebo s
vyuZitim trychtyfe nasypte do valce 1 1Zici velmi jemné
mleté kavy (espresso) nebo 1,5 1Zice jemné aZ stredné
jemné mleté kavy na prekapavani (drip).
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4. Lehce protfepejte valec, abyste zarovnali kavu na jeho dné.

5. Pridejte horkou vodu 80-93°C aZ po
droven @ zaznacené na valci.

6. Kavu michejte po dobu 10 sekund.

7. Zasunte pist do valce a jemné, ale silné ho stlacujte po dobu 20 az

60 sekund aZ do chvile, kdy byste méli slySet zvuk unikajiciho
vzduchu, signalizujici, Ze kéava je jiZ procezena.
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2 Recepty

Zacnéte s jednou vrchovatou lZici velmi jemné mleté kdvy na espresso nebo s jednou a pul 1Zici
jemné (stfedné jemné) mleté kavy na prekapavani (drip). Pokud budete chtit pozdéji dosahnout
chutové vyraznéjSiho napoje, miZete pouZit vice kavy. MiZete rovnéZz zdvojnasobit nebo
ztrojnasobit mnoZstvi mleté kavy i vody, abyste tak mohli udélat dvé nebo tfi davky kavy najednou.
Kdykoliv se tak rozhodnete, pouZijte jemné azZ stfedné jemné mletou kavu na prekapavani (drip).

Pro dosaZeni nejlepSi chuti pouZijte na pripravovani kavy horkou vodu 80°C. Pokud pracujete s
velmi svétle prazenou kavou, je lepsi voda 85-93°C.

Americano: Napliite valec vodou aZ po urovenl (2). Michejte po dobu 10 sekund a poté jemné
stlaCte pist. Nakonec jesté prilijte horkou vodu do hrnku tak, aby vysledny napoj mél 225 ml.

Caffé latte: Nalijte vodu do valce po troven (1) nebo (1,5). Michejte po dobu 10 sekund, jemné
stlaCte pist a poté pridejte tolik mléka, aby mél vysledny napoj objem 225 ml.

Cappuccino: Valec napliite vodou po uroven (1) nebo (1,5). Michejte po dobu 10 sekund a poté
jemné stlacte pist. Nakonec pridejte stejné mnozZstvi mléka jako hotové kavy.

Tip: Vase latte a cappuccino milZete chutové ozvldstnit zpénenym mlékem, které priddte na vds
napoj.

3 Cisténi a udrzba

Uvolnéte Sroubovaci uzaveér a zatlacte na pist, abyste odstranili
pouZzitou kavu.

(Kava by méla odpadnout sama v jednom celku).

Oplachnéte gumové tésnéni.

Duilezité: Pouzitou kavu odstrafujte vidy hned po piipravé
napoje (nejlépe pred samotnym vypitim kavy). Sviij AeroPress skladujte vZdy s pistem zasunutym
zcela dovnitf, vyhnete se tak zbytecné brzkému opotfebovani gumového tésnéni, které tak neni
skladovano pod tlakem, a tim se mu zvySuje Zivotnost.

Mycka: AeroPress mtiZete umyvat v mycce, ale pravdépodobné to nebude potieba, protoZe valec se
v podstaté Cisti pokazdé, kdyZ se uvnitf ného stlacuje pist pfi vyrobé kavy. Naopak nezapomeiite po
kaZzdém pouZiti ocCistit gumové tésnéni pod vodou z kohoutku!

4 Tipy pro perfektni kavu

Hrubost kavy: Na pfipravu kavy v AeroPressu volte jemné aZ stfedné jemné mletou kavu, tedy
priblizné jako na espresso az prekapavanou kavu (drip). Priprava velmi jemné mleté kavy je vice
zdlouhava, nebot’ je u ni potfeba stlacovat pist velmi jemné, a vyZaduje rovnéZz vice zrucnosti a
trpélivosti pti davkovani kavy. Vysledna chut napoje je vSak nepatrné vyraznéjsi.
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Vice vody: Pri pfipravé kavy z AeroPressu je samoziejmé moZzné pouZit vice vody, nez je v navodu
popsano. Celkové to ale spiSe nedoporucujeme, nebot’ vysledny napoj bude mit vice trpkou chut
nez ma po zpusobu pfipravy dle receptt, které jsme zde uvedli.

Teplota vody: Pravdépodobné nejvhodnéjsi teplota vody na pripravu stfedné a tmavé praZené kavy
v AeroPressu je 80°C, protoZe se tak jeji chut’ nejlépe akcentuje. Naopak chut’ velmi svétle praZzené
kavy muze lépe vyniknout pfi lehce vyssi teploté 85-93°C.

4.1 Jak poznat spravnou teplotu vody?

Konvicka: Za ucelem presného zjiSténi teploty vody vloZte do hubice od konvicky ciselny
teplomér. Jakmile konvice zacne piskat, sledujte teplomér pozornéji a konvici odstavte ve chvili,
kdy na teploméru uvidite, Ze ma voda o pét stupni méné nezZ jeji cilova teplota. Néktefi radéji
Cekaji, aZ voda zacne vafit, a poté ji nechaji vychladnout. I kdyZ se to miiZe jevit jako jednodussi
varianta, silné ji nedoporuCujeme, protoZe vezme daleko vice Casu; aby varici voda v konvicce
vychladla na poZadovanych 80°C, museli byste cekat 17 minut!

5 Dodatec¢né informace

Prace s pistem: Nejlepsi zpiisob je stlacovat pist velmi jemné, i kdyZ pomaleji. MiZe se totiZ stat,
Ze pokud budete pist stlacovat priliS silné (aby cely proces probéhl rychleji), naopak se tim zhusti
kéva na dné, coz zpomali priitok vody pres smés kavy, a cely proces se tak ve vysledku zpomali.
Pokud mate pocit, Ze kdyz stlacujete pist jemné, trva to az priliS dlouho, miZete napfisté pouZit
hrubéji mletou kavu. Vyroba kavy v AeroPressu by se tak mohla urychlit.

Nahradni dily: V pripadé, Ze budete potfebovat nahradni dily na vas AeroPress, obratte se na
BotaCoffee (info@botacoffee.cz), radi vam pomtizeme.

(o] V=, w Ve v Ve
6 Dulezita bezpeCnostni opatreni
Nikdy nestlacujte pist, pokud je gumové tésnéné povolené nebo pokud Spatné tésni. Mohla by tak

vystiiknout horkd voda a zptsobit opareni. Jestli mate pocit, Ze vaSe gumové tésnéni na AeroPressu
uZ nefunguje spravné, nema cenu nic riskovat, ale objednat si nové.

Nikdy na stlacovani kavy nepouZivejte nestabilni nebo moc uzky hrnek, ale vidy se ujistéte, Ze je
hrnek dostatecné pevny, veliky a Ze je pod valcem umistény stabilné.

Nikdy nestlacujte pist moc velkou silou. Mohlo by se tak stat, Ze se AeroPress poskodi a nebo Ze se
kava vylije.

7 Zaruka

Na AeroPress je poskytovana zaruka na vady, které jsou zplisobeny vadnym materidlem nebo
Spatnou vyrobou, a to dva roky od data nakupu spotiebitelem. Pfipadnou napravu je tfeba vymahat
u maloobchodnika, u kterého spotrebitel vyrobek zakoupil.
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