Navod k obsluze Timemore C2/C3

Dékujeme za zakoupeni tohoto vyrobku z prazirny kavy BotaCoffee. Pfed pouZitim si diikladné prostudujte cely navod.
Je diilezité postupovat presné podle navodu, abyste toto zafizeni vyuZili co nejlépe a vyhnuli se moZnému poranéni
zptisobenému Spatnou manipulaci. Navod doporucujeme uschovat, abyste se k nému mohli v pfipadé nejasnosti vratit.
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2 Odlisnosti jednotlivych variant mlynkd

* Oproti varianté C2 ma fada mlynki C3 vylepSené mleci kameny S2C (Spike to Cut).

* Mlynky C3 Pro, C3S Pro a C3 Esp maji patentovanou skladaci konstrukci klicky. Pred pouZitim
zvednéte rukojet nahoru, v této poloze je klicka automaticky zajiSténa a pripravena k mleti. Pro
sloZeni zatahnéte za trubicku uprostfed rukojeti smérem od téla mlynku, tim se odhali kloub a
klicku je mozZné sloZit.

* Mlynek C3 Esp ma novy jemnéjsi systém nastaveni hrubosti mleti:

C3s C3 EsPPRO
12 zacvaknuti v jednom cyklu 30 zacvaknuti v jednom cyklu
Material: SUS 304 Material: SUS 303
Vyroba: Praskova metalurgie Vyroba: CNC

3 Navod k pfipravé

1) Nejdrive
odsroubujte zasobnik

na namletou kavu.

2) Na spodku mleci
nadoby si nastavte
hrubost mleti
otoCenim otoCné
matky.
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t Qg 3) Pripevnéte
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4) Poté odstrarite
vicko a nasypte

f—--—
— kavova zma.
Maximalni kapacita
je 20-25g.

5) Pevné uchopte
mlynek a otacejte
rukojeti, dokud
nenamelete vSechna

zrna.
6) Nakonec
Jae2a,%0s 0dSroubujte

zasobnik na

0 namletou kdvu a

kavu vysypte.
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4 Nastaveni hrubosti mleti

* Pokud chcete jemnéjSi mleti, otocte po
sméru hodinovych rucicek. Pokud chcete
hrub§i mleti, otoCte proti sméru
hodinovych rucicek.

» PocateCni pozice dosahnete tiplnym
otoCenim otocného Sroubu po sméru
hodinovych rucicek.

* (d této pocatecni pozice nastavite
hrubost mleti podle poc¢tu zacvaknuti.
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Vyse uvedena tabulka je pouze
orientacni.

Nikdy nemelte kdvova zrna na méné, nez
6 zacvaknuti oto¢ného Sroubu, kovové
ostfi by se tak mohlo poskodit. Pfed
nastavenim hrubosti mleti uzaviete mleci
nadobku vickem.

Espreso 6-12 zacvaknuti
Prekapavana kava 15-24 zacvaknuti

French press 24 zacvaknuti

Nastaveni hrubosti u mlynku C3 Esp:

Espreso 0,8 — 1,1 cyklu
Prekapavana kava 1,4 — 2,0 cykly

French press 2,0 - 2,3 cyklu

5 Ditlezita bezpecnostni opatreni

* Tento pfistroj je ur€en pouze pro mleti prazenych kavovych zrn, proto do néj nedavejte jiné
predméty.

* S kovovymi ¢epelemi manipulujte opatrné. Uchovavejte mimo dosah déti.

* Mlynek uchovavejte v suchu a chladu.

* Nepokousejte se jednotlivé casti pristroje rozloZit, nebo nahradit nekompatibilnimi ¢astmi.

* 'V pripadé dalsich pozadavki se obrat’te na technického specialistu.

6 Cisténi a udrzba

* Doporucujeme mlynek cistit kartackem, neponorujte ho do vody.

7 Casté problémy

* MozZny problém: Hrubost namleté kavy je zfetelné nerovnomérna.
Reseni: Nejdiive se ujistdte, Ze vrchni vitko nadoby pevné drzi. Jestlize je uvolnéné,
utahnéte ho pohybem proti sméru hodinovych rucicek. Jestlize problém pretrvava,
kontaktujte nasi zakaznickou linku.

*  MozZny problém: Oto¢ny Sroub je pfili§ uvolnény a neprovadi zménu hrubosti mleti.
Reseni: Je mozné, Ze pruzina, nebo &epele jsou zaseklé. Zkuste piistroj pevné uchopit a
zatfepat s nim, dokud neuslysite zacvaknuti, které znaci uvolnéni pruziny, ¢i mlecich
Cepeli. Jestlize to nepomiize, odsroubujte vicko , vyjméte mleci Cepele a dukladne je
vycistéte.
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8 Nahradni dily

Pro zjisténi dostupnosti nahradnich dili kontaktujte prodejce na adrese info@botacoffee.cz

9 Zaruka

Na mlynek je poskytovana zaruka na vady, které jsou zpiisobeny vadnym materidlem nebo Spatnou
vyrobou, a to dva roky od data nakupu spotfebitelem. Pfipadnou napravu je tfeba vymahat u
maloobchodnika, u kterého spottebitel vyrobek zakoupil.

10 Likvidace kavovaru / vyrobku

O zptisobu likvidace po ukonceni Zivotnosti se informujte u mistniho obecniho uradu.
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